
GLI IMPASTI:
Laboratorio “Maestri” Gatteo a Mare (FC)

I SALUMI e PESCI:
Capitelli F.lli - Borgonovo Val Tidone (PC)
Casa Graziano - Tizzano Val Parma (PR)

Centro Carni Sila - Carmigliatello Silano (CS)
Conti Riccardo Lavorazione Carni – Viale d’Asti (AT)

Bordoni - Mazzo di Valtellina (SO)
Friuli Trota - San Daniele del Friuli (UD)

Jolanda de Colò - Palmanova (UD)
Meggiolaro - Stra (VE)

Vecchio Varzi - Varzi (PV)
Wolf  Sauris - Sauris (UD)

I FORMAGGI:

Casa Radici - Torino
Formapo - Asti 

La Casera - Verbania -Trobaso (VB)

LE VERDURE e CHICCHE :
AstiFrutta – Asti (AT)

Az. Agricola Emilio Stroppa - Pumenengo (BG)
La Cucina di Pina - Alba (CN)
Nonno Andrea - Villorba ( T V)

Saclà - Asti (AT)

LE SALSE:
Az. Agricola Sorelle Barnaba - Monopoli (BA)

Nonno Andrea - Villorba (T V)
Salsa Natura – Piacenza (PC)

I DOLCI:
Ferrero - Alba (CN)

LE BEVANDE:
Partesa Torino (TO)

Alcuni dei Nostri punti di forza:

w i n t e r

18’/ 19’



QUELLE di GINA
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Prosciutto di Parma DOP, squacquerone DOP e rucola
Prosciutto Cotto “San Giovanni” (100 gr), raclette ed erbette 
Fiocco cotto, mozzarella, pomodoro e maionese
Culatello, caprino e cavolo rosso

Coppa piacentina, toma “grigia” e radicchio in agrodolce
Cosciotto d’Agnello, brie e friarelli sott’olio poco piccanti
Lardo di mora Romagnola, castagne confettate e noci
Mortadella Bologna, raclette e crema di ceci con verdure
Pancetta di mora Romagnola, nostranella di bufala e rucola
Porchetta (100 gr), gorgonzola, patate e peperoni grigliati
Salame cotto, patate e salsa tartufata
Salame crudo, toma “grigia”, rucola e maionese
Salsiccia (100gr), gorgonzola, zucca in agrodolce
Soppressata, raclette, patate e ‘nduja
Speck, brie e radicchio in agrodolce
Tacchino, misticanza e crema di topinambur e dragoncello
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Crema di ceci con verdure, funghi, friarielli sott’olio poco piccanti
Brie, erbette e patate, crema di aceto balsamico
Caprino, radicchio in agrodolce e zucca in agrodolce
Gorgonzola, funghi, peperoni grigliati e salsa tartufata
Mozzarella, friarielli sott’olio poco piccanti e salsa boscaiola
Nostranella di bufala, pomodoro, radicchio in agrodolce e maionese
Raclette, peperoni grigliati e friarielli sott’olio poco piccanti
Scamorza affumicata, cavolo rosso ed erbette
Squacquerone, pomodoro e rucola
Toma “grigia”, misticanza e zucca in agrodolce

6,60
4,80
7,20
6,90
4,20
7,00
4,90
5,30
3,70
6,30
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Le LEGGERE di GINA:

- NutellaD 1 3,50€
Le DOLCI di GINA:

Al PESCE di GINA:

R 1 - Salsiccia e Salame Crudo di Conti, squacquerone e mozzarella 7,90€
La REGINA di GINA : 
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Prosciutto di Parma DOP (100gr)

Coppa (100 gr), nostranella di bufala, zucca agrod., noci, crema aceto bals.
Cosciotto d’Agnello (100 gr), caprino, cavolo rosso, nocciole
Pancetta di mora Romagnola (100 gr), toma grigia, misticanza, 
castagne confettate
Salsiccia (100 gr), raclette, erbette, salsa “meat”

9 , 7 0
10,90
12,00

10,10
9 ,20
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Les GOURMANDES di GINA: 
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Baccalà mantecato, misticanza, crema di aceto balsamico
Baccalà mantecato, patate, salsa con asparagi
Gamberetti, caprino, funghi e granella di nocciole
Gamberetti, rucola e crema di ceci con verdure
Salmone affumicato, scamorza affumicata, misticanza e pomodoro
Salmone affumicato, nostranella di bufala, erbette e maionese
Tonno sott’olio, pomodoro, rucola e crema di topinambur e dragoncello
Tonno sott’olio, mozzarella e salsa boscaiola
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Normale 100 gr.

I nostri FORMAGGI
Brie
Caprino Gorgonzola 
Mozzarella 
Nostranella di Bufala

+1 ,20€
+ 1,60 €
+ 1,30 €
+ 1,10 €
+2,50 €

Raclette (tipo Fontina)
Scamorza affumicata
Squacquerone D.O.P.

Toma “grigia”

+1 ,80€
+1 ,20€
+1 ,50€
+1 ,60€

IL FAI DA TE: scegli come farcire la tua piadina

Le nostre SALSE:

Le nostre VERDURE :

I nostri PESCI : Baccalà mantecato
Gamberetti

Cavolo rosso lesso
Erbette lesse
Friarielli sott’olio poco piccanti
Funghi (porcini) sott’olio
Misticanza
Noci

Patate lesse 
Peperoni grigliati 
Pomodoro fresco 
Radicchio in agrodolce 
Rucola
Zucca in agrodolce

Crema di aceto balsamico
Crema di Topinambur e dragoncello 
Ketchup
‘Nduja
Patè d’olive

Maionese
Salsa al Tartufo
Salsa Boscaiola
Salsa con Asparagi
Salsa “Meat”

Salmone Affumicato
Tonno sott’olio

VOLENDO:

IMPASTO di
FARRO INTEGRALE

Da farina biologica 100% di farro integrale 
senza strutto

+ € 1,00

Al Prosciutto di Parma DOP 18 mesi  “Casa Graziano”

Al Prosciutto Cotto “San Giovanni”  “Capitelli”

Al Fiocco cotto “Capitelli”

Al Culatello “Casa Graziano”

Alla Bresaola “Bordoni”

Alla Coppa “Capitelli”

Al cosciotto d’Agnello “Jolanda de Colò”

Al Lardo di mora Romagnola    “San Patrignano”

Alla Mortadella Bologna                   “Capitelli”     
Alla Pancetta di mora Romagnola    “San Patrignano”

Alla Porchetta “Meggiolaro”

Al Salame cotto        “Conti Riccardo”

Al Salame crudo  “Conti Riccardo”

Alla Salsiccia     “Conti Riccardo”

Alla Soppressata “Centro carni Sila”

Allo Speck di Sauris “Wolf”

Al Tacchino  “Capitelli”

€
€
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€
€
€
€
€
€
€
€
€
€
€
€
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I nostri AFFETTATI

GINA ROTOLI

GINA BABY

Più farcita, più gustosa + € 1,00

Tutte le piade possono essere più piccole - € 1,00

Le nostre “CHICCHE” : Fichi confettati

Olio Evo, Sale  e Pepe

I nostri PREPARATI: Crema di ceci con verdure

Castagne confettate




